Swiatowe Wiodace Targi Piekarnictwa, Cukiernictwa i Przekasek
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18-22.05.2025 r., Dusseldorf

Szanowni Panstwo,

Trwaja przygotowania do Swiatowych Targdéw Piekarnictwa, Cukiernictwa i Przekasek — iba, ktore
w maju 2025 roku w Dusseldorfie beda goscily przedstawicieli catego $wiata przemystu
piekarniczego i cukierniczego prezentujacych bardzo szeroka oferte komponentéw i dodatkow,
uslug, urzadzen i maszyn oraz cate linie produkcyjne. Obfitos¢ produktow, ustug, najnowszych
trendOw i inspiracji: zadne inne targi w tej dziedzinie nie majg tak bogatej oferty, jak targi iba 2025.
Piekarze i cukiernicy znajda wszystko, co niezbedne do codziennej produkcji. Ale réwniez
gastronomowie, wilasciciele kawiarni, przedstawiciele handlu detalicznego, specjaliSci branzy
hotelowej i dostawcy zywno$ci napotkaja na targach iba niemal nieograniczony, réznorodny
wachlarz ofert.

Zapraszamy do dotgczenia do grona wystawcow i zaprezentowania Panstwa firmy w miejscu, gdzie
spotykaja si¢ odnoszace sukces przedsiebiorstwa, poczawszy od zaktadow rzemieslniczych, przez
duze piekarnie az po przedstawicieli rozwigzan przemystowych.

W 7 halach targowych zostanie przedstawiony pelny przeglad produktéw i ushug, gromadzac
jednoczesnie ogromng rzesz¢ wystawcow 1 tysigce zwiedzajacych. Targi maja zdecydowanie
miedzynarodowy format. W 2023 roku w targach iba wzigto udziat 1.073 wystawcow z 46 krajow.
Wydarzenie odwiedzito 77.020 gosci przybytych ze 173 krajow. W 2018 roku 85% wystawcow
oznajmito, ze ich zdaniem targi iba s3 numerem 1. 94% wystawcOéw przyznato targom iba
najwyzsze oceny za organizacj¢ i obsluge. 96% ankietowanych wystawcow o$wiadczyto, ze
przyjezdza na targi, aby nawigza¢ nowe relacje biznesowe i poszerzy¢ swoja dotychczasowa sie¢
klientow, a 87% z nich zapowiedzialo, ze ponownie przybedzie na targi iba w 2023 roku. 89%
wystawcoOw widzi wysokie i bardzo wysokie szanse na dalsze transakcje, nawet po zakonczeniu
targow.

Najwazniejsze obszary wystawiennicze targow iba to:

» maszyny piekarnicze 1 cukiernicze * zaopatrzenie piekarni i1 cukierni ¢ $rodki do pieczenia,
surowce 1 dodatki * piece piekarnicze 1 osprzet ¢ artykuly dekoracyjne ¢ ustugi * technologia
energetyczna, wentylacyjna i1 klimatyzacyjna ¢ gastronomia i catering ¢ poHabrykaty 1 produkty
gotowe * technologia informacyjna ¢ kawa 1 ekspresy do kawy ¢ technologia chlodnicza 1
fermentacyjna « sprzet laboratoryjny i pomiarowy ¢ wyposazenie sklepow, kawiarni 1 cukierni ®
logistyka e produkcja makaronu, pizzy i tortilli ¢ optymalizacja procesOw i1 automatyzacja
czyszczenie 1 higiena * przekaski 1 ich produkcja ¢ lody 1 ich produkcja ¢ sprzedaz * rozwiazania
opakowaniowe * dostawcy



Powracajacy wystawcy moga zalogowacé si¢ na nowym portalu targow.
Nowych wystawcoOw prosimy o wypehienie formularza zgloszeniowego.

Koszty powierzchni wystawienniczej na targach iba 2025

Rodzaj stoiska (minimalna powierzchnia 12 m?)

Cena netto za 1 m?

Stoisko szeregowe (stoisko otwarte z jednej strony) | 257 EUR / m2
Stoisko narozne (stoisko otwarte z dwoch stron) 292 EUR / m?
Stoisko czolowe (stoisko otwarte z trzech stron) 309 EUR / m?
Stoisko wyspowe (stoisko otwarte z czterech stron) | 323 EUR / m2

Powyzsze ceny obejmujg jedynie samg powierzchnig wystawienniczq.

Inne oplaty (netto):
Obowigzkowy wpis do katalogu — 1140 EUR

Optata na rzecz niemieckiej organizacji targowej AUMA — 0,60 EUR/m?

Optata za usuwanie odpadéw ze stoiska — 16 EUR/m?

Biuro Targéw Monachijskich w Polsce udzieli Panstwu bezptatnej pomocy i wszelkich

informacji zwigzanych z wzigciem udzialu w tym wydarzeniu.
Biuro Targdéw Monachijskich w Polsce

tel. 22 624 94 78

e-mail: info@targiwmonachium.pl

www.iba.de/en

Zapraszamy do Monachium!
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